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УКРАЇНА

ДНІПРОПЕТРОВСЬКА  РАЙОННА  ДЕРЖАВНА  АДМІНІСТРАЦІЯ

ВІДДІЛ  ОСВІТИ
НАКАЗ

31.08.2012

              смт. Ювілейне



№  167
Про поліпшення організації харчування 
дітей та додаткові заходи щодо запобігання 
спалахам гострих кишкових інфекційних
 хвороб та харчових отруєнь у 

навчально-виховних закладах 
Дніпропетровського району в 2012-2013 н.р.
      З метою поліпшення організації харчування дітей та запобігання виникненню спалахів гострих кишкових інфекційних хвороб та харчових отруєнь, відповідно до ст.ст. 17, 20 Закону України “Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення”, ст. 5 Закону України “Про охорону дитинства” 
  НАКАЗУЮ:

1. Затвердити заходи щодо поліпшення організації харчування дітей та додаткові заходи щодо запобігання спалахам гострих кишкових інфекційних хвороб та харчових отруєнь у навчально-виховних закладах Дніпропетровського району (далі – заходи, додаються).

 2. Керівникам навчальних забезпечити виконання заходів, інформацію про хід виконання яких надавати кожного кварталу до 25 числа останнього місяця.

4. Контроль за виконанням даного наказу залишаю за собою.
            Начальник:                                         М.О. Шеремет
                                                                                             Затверджено

                                                                                             наказом № 167

                                                                                             від 31.08.2012
                                                  Заходи

щодо поліпшення організації харчування дітей та додаткові заходи

щодо запобігання спалахам гострих кишкових інфекційних хвороб

та харчових отруєнь у навчально-виховних закладах  району
1.Розробити заходи та забезпечити контроль їх виконання щодо поліпшення організації харчування дітей та створення матеріально-технічної бази харчоблоків, їдалень (своєчасне проведення ремонтних робіт, забезпечення їх гарячою та холодною проточною водою, достатньою кількістю технологічного та холодильного обладнання, кухонного та столового посуду, миючих і дезінфікуючих засобів, інвентарю тощо) у навчальних закладах району.


                                                                                           До 01 грудня щороку


             Відділ освіти, керівники закладів освіти , суб’єкти підприємницької діяльності, які здійснюють постачання продуктів харчування,  районна СЕС (за узгодженням)

2.Посилити відповідальність керівників закладів за організацію харчування дітей та підлітків, створення необхідної матеріально-технічної бази харчоблоків. Забезпечити неухильне дотримання нормативно-правових документів щодо організації харчування у дошкільних, загальноосвітніх навчальних закладах. Призначити особу, відповідальну за організацію харчування дітей


                                                                                                              Постійно


                                 Керівники закладів освіти, районна СЕС (за узгодженням)

3.Забезпечити належний санітарно-технічний стан мереж водопостачання та каналізування закладів освіти, у т.ч. харчоблоків


                                                                                                                 Постійно


                                                                              Керівники закладів освіти
4. Забезпечити заклади освіти достатньою кількістю гарячої та холодної проточної води гарантованої якості, у т.ч. харчоблоки


                                                                                                                   Постійно


                                                                                        Керівники закладів освіти                                                                                              
5. Посилити контроль за забезпеченням харчоблоків закладів освіти холодильним  та технологічним обладнанням згідно з вимогами


                                                                                                                   Постійно


                                                                 Відділ освіти, керівники закладів освіти
6. Визначити суб’єкти постачальників харчових продуктів і продовольчої сировини в заклади освіти тільки при погодженні з рай СЕС при умові дотримання суб’єктами постачальниками продуктів  необхідних санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог


                                                                                                     Постійно


                                                                                      Комітет конкурсних торгів 

7. Забезпечити дотримання термінів реалізації, відповідного температурного режиму, товарного сусідства харчових продуктів та сировини під час зберігання та транспортування


                                                                                                           Постійно


                                   Керівники закладів, суб’єкти підприємницької діяльності

9. Здійснювати постачання харчових продуктів та продовольчої сировини лише при наявності документів, що підтверджують їх якість, відповідно до Закону України “Про безпечність та якість харчових продуктів”


                                                                                                            Постійно


                                   Керівники закладів, суб’єкти підприємницької діяльності 

10. Здійснювати постачання харчових продуктів та продовольчої сировини в спеціалізованому ізотермічному, охолоджувальному автотранспорті при наявності санітарного паспорта, у спеціальній оборотній тарі. Забезпечити утримання автотранспорту в належному санітарному стані та проведення його своєчасної дезінфекційної обробки


                                                                                                                Постійно


                                 Керівники закладів, суб’єкти підприємницької діяльності

11. Забезпечити повноцінне, безпечне і якісне харчування дітей та виконання натуральних норм харчування у дитячих та підліткових закладах відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.04 № 1591


                                                                                                           Постійно


                                                                                      Керівники закладів

12. Забезпечити:

- безкоштовне гаряче харчування усіх учнів початкових класів;

- безкоштовне гаряче харчування учнів пільгової категорії


                                                                                                        Постійно


                                                                               Керівники закладів освіти

13. Забезпечити своєчасне проведення ремонту холодильного та технологічного обладнання


                                                                                                        Постійно


                                           Керівники закладів, суб’єкти підприємницької  діяльності (за узгодженням)

14.
Проводити комплексне обстеження навчально-виховних закладів, у тому числі харчоблоків та їдалень, забезпечити їх готовність до роботи в  новому навчальному році .

                                                                                            Щорічно до 25 серпня


                                                      Відділ   освіти районна СЕС (за узгодженням)

16.
Розробляти та затверджувати перспективні меню для харчування учнів загальноосвітніх шкіл відповідно до діючих санітарних норм та правил, погоджувати з установами державної санітарно-епідеміологічної служби


                                                                                                                   Щорічно 


                                            Відділ освіти, суб’єкти підприємницької діяльності

17.
Не допускати використання у харчуванні дітей продуктів, що містять синтетичні барвники, ароматизатори, підсолоджувачі смаку, консерванти, кремові вироби, вершково-рослинні масла та масла з додаванням будь-якої іншої сировини


                                                                                                            Постійно 


                               Керівники закладів, суб’єкти підприємницької діяльності

18. Забезпечити дотримання технології приготування їжі відповідно до затверджених рецептур та санітарно-протиепідемічних вимог


                                                                                                            Постійно


                                                       Керівники закладів, працівники харчоблоків,    особи, відповідальні за організацію харчування 
20. Забезпечити ведення документації по здійсненню контролю за якістю та безпечністю харчування в закладах
 освіти.
                                                                                                                 Постійно 


               Особи, відповідальні за організацію харчування дітей , керівники закладів

21. Забезпечити своєчасне проходження профмедоглядів працівниками закладів освіти, їдалень навчальних закладів, а також осіб, зайнятих постачанням харчових продуктів


                                                                                                                Постійно 


                    Керівники дитячих закладів, суб’єкти підприємницької діяльності

23.Проводити семінари, наради з працівниками харчоблоків, буфетів з питань профілактики гострих кишкових інфекційних хвороб та харчових отруєнь


2 рази на рік


                                                                 Районна СЕС (за узгодженням)

24. Забезпечувати  заклади освіти миючими та дезінфікуючими засобами, кухонним, столовим посудом, виробничим інвентарем, спецодягом відповідно до вимог


                                                                                                                   Постійно


                                   Керівники закладів, суб’єкти підприємницької діяльності

25. Проводити санітарно-освітню роботу серед учнів та батьків щодо здорового раціонального харчування дітей та профілактику кишкових інфекцій


                                                                                                                  Постійно


                                                                                                   Керівники закладів
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